
menù cena
-  D I N N E R  M E N Ù  -

ZUCCHINA RIPIENA CON MOUSSE
AL CAPRINO (GLUTINE, LATTOSIO)
ZUCCHINI STUFFED WITH GOAT
CHEESE MOUSSE

BATTUTA DI MANZO AL TARTUFO NERO
(FUNGHI ) 
BEEF TARTARE WITH BLACK TRUFFLE
(MUSHROOMS)

POLPO ALLA MEDITERRANEA
(MOLLUSCHI)
MEDITERRANEAN-STYLE OCTOPUS

€ 20,00

€ 15,00

€ 18,00

A N T I P A S T I / A P P E T I Z E R S



P R I M I / F I R S T  C O U R S E

TAGLIOLINO AL NERO DI SEPPIA,
BOTTARGA E LIME (glutine  – uovo  –
pesce)
TAGLIOLINI PASTA WITH CUTTELFISH
INK, BOTTARGA AND LIME

FREGOLA GAMBERI E CARCIOFI
(glutine  – pesce)
FREGOLA PASTA WITH SHRIMP AND
ARTICHOKES

TAGLIOLINO ALL’ UOVO AI TRE
POMODORI E STRACCIATELLA
(GLUTINE-LATTOSIO-UOVO)
EGG TAGLIOLINO WITH THREE
TOMATOES AND STRACCIATELLA

€ 18,00

€ 22,00

€ 20,00



S E C O N D I  /  S E C O N D  C O U R S E

TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E
POMODORINI
SLICED BEEF WITH ROCKET AND
CHERRY TOMATOES

  

TONNO ALLA PIASTRA CON VERDURINE
WOK E SALSA TERIAKY (glutine)  
GRILLED TUNA WITH WOK VEGETABLES
AND TERIYAKI SAUCE

€ 22,00

€ 22,00



SORBETTO AL LIMONE
LEMON SORBET 

DESSERT DEL GIORNO
DESSERT OF THE DAY

SEADA ( lattosio  – glutine)
SEADA

GELATO ALLA VANIGLIA (uovo  - lattosio)
+TOPPING AL CIOCCOLATO (€2) 
VANILLA ICE CREAM +CHOCOLATE
TOPPING (€2)

€ 8,00

€ 5,00

€ 5,00

 
€  7,00

D E S S E R T


